NATURLICHE NAHRUNGSBESTANDTEILE PAU LA

INGREDIENTS

Zusatzstoffe in Form von losem Pulver entstehen im Sprihtrocknungsverfahren auf der
Basis des Tragers Maltodextrin, z.B.: Wein-Obst-Essig-Pulver, Senfpulver, Honigpulver
(getrockneter Honig) und getrocknete Milchsaure.
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» sehr ergiebig = mikrobiologisch stabil = einfacher zu lagern als fliissige Aquivalenten &‘. g

Ideal u.a. fur:

= Fertiggerichte = Getranke = Instantprodukt

= Zutaten zu Fleisch / Aufschnitten = Pasteten = Backwaren
‘ Apfel-Spirit-Essig Milchsaure ‘
‘ Honigpulver Senf ‘

Erhaltliche Fraktionen:

PULVER GRANULAT

SIND SIE AN DEN DETAILS INTERESSIERT?

Setzen Sie sich mit unserem Team in Verbindung!
Technologie: Spriihtrocknung
Haltbarkeitsdatum: 12 Monate; Wassergehalt: max. 4% @ @ PAULAingredients.com



