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HERSTELLUNG VON INSTANTMEHL AUS e

HﬁLSENFRUCHTEN geréstet / gemahlen / mehlférmig

B Beschreibung:
Vollig naturliche Ersatzstoffe fur glutenhaltiges Mehl sowie hervorragende naturliche
Verdickungsmittel. Man kann sie in Instantprodukten und zum Kochen verwenden,
auBerdem ist Mehl aus Hulsenfrichten eine sehr reiche Proteinquelle.

B Hauptvorteile der Technologie:
= vielfaltige Anwendung von Rohstoffen
= ohne Zusatzstoffe und Trager
= dickflissige, homogene Konsistenz nach der Zubereitung
= Effekt einer samtigen Textur
= Mehl aus Hulsenfriichten

B Herstellungsprozess:
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HULSENFRUCHTE REINIGEN ROSTEN KUHLEN MAHLEN FERTIGPRODUKT

s Produktkategorien:

= Mehl aus Hulsenfriichten

SIND SIE AN DEN DETAILS INTERESSIERT?
Setzen Sie sich mit unserem Team in Verbindung!

@ @ PAULAingredients.com



