EEN
AUSSERGEWOHNLICHE TROCKNUNGSTECHNOLOGIEN

Das Ergebnis Uberschreitet

die Erwartungen

Die Produkte haben eine feste Konsistenz und einheitliche Textur Gber einen langen
Zeitraum, sie bewahren den Geschmack des gekochtem Rohstoffs und kleben
nicht zusammen. Die Anwendung verschiedener Prozessparameter ermdglicht es,
das Endprodukt an die Bedurfnisse des Kunden anzupassen, was den Hartegrad
und die Rehydratisierungszeit betrifft.

= geringes Schiittgewicht
= schnelle Rehydratisierung

= Moglichkeit, die Parameter an die KundenbedUrfnisse anzupassen
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KOCHEN KUHLEN TIEFKUHLEN AUFTAUEN

Produktkategorien:

= Instantreis
= Instantgritze
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TROCKNEN

PAULA

INGREDIENTS

FERTIGPRODUKT

SIND SIE AN DEN DETAILS INTERESSIERT?
Setzen Sie sich mit unserem Team in Verbindung!

@ @ PAULAingredients.com



