
AUSSERGEWÖHNLICHE TROCKNUNGSTECHNOLOGIEN

Setzen Sie sich mit unserem Team in Verbindung!
SIND SIE AN DEN DETAILS INTERESSIERT?

PAULAingredients.com

MIRVAC® MIT UGABE VON 
ZUSATZSTOFFEN Superfruits

Beschreibung:

Beruht auf der Anreicherung des Endprodukts mit hochwertigen funktionalen 

Zutaten (darunter: Ballaststoffe, Inulin, Vitamine, konzentrierte Säfte, Honig), um 

ihm entsprechende Eigenschaften zu verleihen und seinen Nährwert zu erhöhen. 

Dadurch zeichnen sich die erhaltenen Produkte durch eine vielfältige Form, 

Mürbheit und Textur aus, die die höchsten Kundenanforderungen erfüllen.

Hauptvorteile der Technologie:

▪ modern und innovativ

▪ mikrobiologisch rein

▪ Anpassung der Produkte an individuelle Bedürfnisse

▪ vielfältige Textur

▪ Superfruits

Produktkategorien: 
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