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Finleitung

Natiirliche Erfolgsbestandteile

Ein perfektes, inspirierendes Produkt besteht aus vielen wichtigen Bestandteilen. Vor allem glauben wir, dass das, was
natUrlich ist, das geslindeste ist. Deshalb beziehen wir Obst und GemUse hauptsachlich aus polnischem Anbau, von festen
und bewahrten Lieferanten. Neben den natlrlichen Rohstoffen sind innovative Technologien die Grundlage unserer Tatigkeit.
Ein moderner Maschinenpark und die kontinuierliche Verbesserung des Qualitdtskontrollsystems ermdglichen es uns, die
hoéchsten Standards, die sich aus den implementierten Systemen und gesetzlichen Regelungen ergeben, zu erreichen.

All diese Bestandteile sorgen dafir, dass sich die Produkte durch ihre auRergewohnlichen Eigenschaften auf dem Markt
auszeichnen. Die natUrlichen getrockneten Inhaltsstoffe, die wir herstellen, erflillen die hohen Anforderungen unserer Kunden
und bewahren sich in allen unseren Lebensmitteln. Wir nutzen die reiche Erfahrung des Teams in der Zusammenarbeit mit
den groBBten Unternehmen der Lebensmittelindustrie und in den Beziehungen mit langjahrigen Geschaftspartnern. Unsere
Kunden kénnen sicher sein, dass wir auBergewohnliche, leckere und funktionelle Lebensmittel liefern.

Das Produktangebot wird erganzt durch eine breite Palette von Dienstleistungen im Bereich der Trocknung natdrlicher
Rohstoffe und fir alle Stufen der Entstehung des Endprodukts, einschlielslich Mischen, Zerkleinern, Granulieren, Verpacken
und Entwerfen eines neuen Produkts.
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Agnieszka Walczynska Anna Zamojska
Sales Operation Manager ExLaucht Manager
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Standartangebot

Unser Stammangebot umfasst Produkte, die den neuesten Trends und Verbrauchererwartungen entsprechen, sowie
Produkte, die sich bei unseren Kunden seit vielen Jahren bewadhren und in einem breiten Umfang in der Lebensmittelindustrie

eingesetzt werden.

| TROCKENOBST

—

Ananas Erdbeeren Moosbeeren Preiselbeeren
Apfel Heidelbeeren Papaya Rote Johannisbeeren
Apfelbeeren Himbeeren Pfirsiche Sauerkirschen
Aprikosen Mango Pflaumen

| TROCKENGEMUSE
Blumenkohl Karotte Petersilie Topinambur
Bohnen Kartoffel Ribe Zucchini
Broccoli Kichererbsen Sellerie Zwiebel
Griine Erbsen Kirbis Spinat
Grinkohl Paprika SiRe Kartoffel
Karamellisierte Zwiebel Pastinak Tomate

| SUPERFOODS’

Apfelbeeren Karotte Spinat
Erdbeeren Moosbeeren StiRe Kartoffel
Griinkohl Ribe Topinambur
Himbeeren Schwarze Johannisbeeren

* Pulver 100% Gemiise / Obst, Fraktion 0-0,5 mm




| KONZENTRIERTE SAFTE / OBSTMUS, GETROCKNET

pulver | granulat pulver | granulat pulver | granulat
Ananas Heidelbeeren Pfirsiche

Apfel Himbeeren Pflaumen

Apfelbeeren Holunder Quitten

Aprikosen Limonen Sauerkirschen

Bananen Mango Schwarze Johannisbeeren

Birnen Maracuja Stachelbeeren

Erdbeeren Moosbeeren Weil3e Trauben

Granatapfel Orangen Zitronen

| KONZENTRIERTE GEMUSESAFTE, GETROCKNET

pulver granulat pulver granulat pulver granulat
Champignons Rote Riben Tomate
Karotte Sauergurken Waldpilze
Knoblauch Sauerkraut Zwiebel
| GETROCKNETE EIWEISSHYDROLYSATE (SHB) o
I
SHB SHB gekochtes Hahnchen SHB PAULA

SHB doppelte Konzentration

SHB Mais

SHB Schinkenspeck

| GETROCKNETE HEFEEXTRAKTE

‘ Hefeextrakt
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| GETROCKNETE GEMUSE-, GEWURZ- UND KRAUTEREXTRAKTE -

Capsicum Petersilie Schwarzer Pfeffer

Lauch Pfefferminze Sellerie

| PULVERFARBSTOFFE 1 S

‘ Karamell E150c

| MISCHUNGEN i .

Gemlsebriihe Salsamix
Gemlsebriihe mit natiirlichen Zutaten Zwiebelmix
GemUisemix
| SONSTIGE ZUTATEN |
‘ Apfel-Spirit-Essig ‘ Honigpulver Milchsaure Senf

| MEHL

Gelberbsenmehl Kichererbsenmehl Reismehl

Grlinerbsenmehl Linsenmehl WeiRbohnenmehl




Angebot auf Anfrage

AuBBer dem Stammangebot sind viele Obst- und GemUseprodukte in einer Vielzahl von Fraktionen auf individuelle
Bestellung erhaltlich.

| TROCKENOBST

‘ Trockenobst in verschiedenen Geschmacksrichtungen

| SUPERFRUITS - TROCKENOBST MIT INFUSION

Ananas Apfelbeeren Himbeeren Pfirsiche Schwarze Johannisbeeren
Apfel Aprikosen Mango Rote Johannisbeeren
Apfel in verschiedenen Geschmacksrichtungen Erdbeeren Moosbeeren Sauerkirschen

| TROCKENGEMUSE

‘ Trockengemuse in verschiedenen Geschmacksrichtungen

| EINGELEGTES GEMUSE RN - Y

Gurke Paprika Petersilie Sellerie

Karotte Pastinak Riibe

| MARINIERTES GEMUSE, GETROCKNET

‘ Gurke ‘ Kirbis ‘ Rote Zwiebel ‘ Weil3e Zwiebel ‘ Zucchini

| GEBACKENES OBST UND GEMUSE

Apfel

Kirbis

Ribe

Tomate

Karotte

Paprika

SiRe Kartoffel
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| MISCHUNGEN R

Briihen Geschmacks-Hefeextrakte Obst-/Gemusepulver

GemUuisemix Geschmacks-SHB

-~

| GETROCKNETE GEMUSE-, GEWURZ- UND KRAUTEREXTRAKTE . =~

Basilikum Liebstdckel Rosmarin
Bohnenkraut Oregano Thymian
| GETROCKNETE EIWEISSHYDROLYSATE (SHB) T e TR e iy
DR v e S ;
‘ Raps-SHB ‘

| BIOPRODUKTE

‘ Produkte in 6kologischer Ausgabe ‘

P

U RS S
P Vi T

| GETROCKNETER KASE

Fettarmer Kase Gereifter Kase Schimmelkase

w I i
| FUTTER \ﬁz»m

Sonstiges Obst / Gemiise / Geschmacksrichtungen und deren Fraktionen nach individueller Absprache erhaltlich.
Ausgewadhlte Produkte bei bestimmten Mindestbestellmengen erhaltlich.




Unsere Dienstleistungen

Auf Anfrage erbringen wir fir unsere Kunden Dienstleistungen im Bereich der Trocknung von Rohstoffen auf mehreren
spezialisierten Produktionslinien Sowie Dienstleistungen, die andere technologische Prozesse der Vorbereitung des
Fertigprodukts umfassen.

MI VAC-Trocknen

Ein durch das Technologenteam von PAULA Ingredients
entwickelte Mikrowellen-Vakuum-Trocknungsverfahren,
das die Herstellung zarter knuspriger Produkte mit
stabiler Textur, natlrlichem Aussehen, intensivem
Geschmack von frischem Obst / Gemise und hoher

Nahrwertkonzentration ermdglicht.

Walzentrocknung

Eine Trocknungstechnologie, die flur FlUssigkeiten,
Gele bis hin zu Substanzen mit pastoser Konsistenz
breite Anwendung findet. Das Ergebnis des Verfahrens
sind Produkte in Form von Flocken oder Pulver. Ein
zusatzlicher Vorteil dieser Methode ist die Moglichkeit,

die Rohstoffe ohne zuséatzliche Trager zu trocknen.

H

Spriihtrocknung

Eine Art der Trocknung, dank der unter anderem aus
konzentrierten Saften, Aromen, Musen und Extrakten
Produkte in Pulverform entstehen. Sprihgetrocknete
Produkte sind mikroverkapselt (deren Aroma wird erst

nach Zugabe von Wasser freigesetzt).

Granulierung

Eine Dienstleistung zur Anderung der Form des
pulverférmigen Produktes oder Mischung in Granulate
unterschiedlicher Groe. Granulierte Produkte verandern
weder ihren Geschmack, Geruch noch Farbe. Granulate
bieten mehr Einsatzmdoglichkeiten fir Anwendungen,
bei denen sich die Verwendung der Pulverform nicht

bewahrt oder nicht moglich ist (z.B. Tee in Beuteln).
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Zerkleinerung

Wir bieten auch das Mahlen von Trockenobst /-gemise
oder Getreidekorner zum Pulver / Puder samt der vollen

Regulierung der GroRe / Fraktion.

Verpackung

Wir bieten Lebensmittelherstellern und -handlern
eine breite Palette von Dienstleistungen im Bereich
der Verpackung loser Lebensmittelprodukte in
verschiedenen Formen. Wir bieten Systemldsungen
fir den Verpackungsprozess, wobei wir das
Dienstleistungsangebot stets an die Kundenbeddrfnisse

anpassen.
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Mischen

Wir bereiten Mischungen aus Trockenprodukten, aus
eigenen und fremden Rohstoffen vor. Wir erstellen sie
nach unseren eigenen Ideen oder nach individuellen

Kundenrezepten.

Entwerfen

Eine komplexe Dienstleistung kann alle Stufen umfassen:
Vorbereitung der Rezeptur, technische Einrichtungen
einschlieBlich der Phase der Produktumsetzung,
technologische Beratung und Unterstitzung im Bereich

der Etikettierung und Verpackung.




Wiahle deine

Erfolgsbestandteile

PAULA Ingredients Sp. z 0.0. Sp. k.
+48 62 765 49 47

INGREDIENTS Sales@PAULAingredients.com

Lass dich inspirieren
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