MAKI STRACZKOWE

naturalne zagestniki

Opis:

Produkowane bez dodatkéw, czy nos$nikéw, sg w petni naturalnymi zastepnikami
dla mak zawierajgcych gluten. Ciesza sie obecnie ogromng populamoscia wsrdd

konsumentéw, poniewaz nie wymagajg gotowania, fatwo wigzg wode, dlatego

moga by¢ wszechstronnie wykorzystywane w przemysle spozywczym.

Gtéwne zalety:

= 100% naturalne zamienniki mak zawierajgcych gluten = zagestniki, produkowane bez
dodatkdw i nosnikéw = doskonate do produktéw instant i do gotowania = efekt aksamitnej
tekstury = wysoka zawarto$¢ biatka roslinnego

Zastosowanie:
|dealne do wykorzystania m.in.:

= dania gotowe = przekaski = wyroby piekarnicze 20 i j..\ ‘

-()- = dodatki do mies / wedlin = sosy / dressingi = zupy / sosy instant £7.0

= pasztety / hummusy = wyroby garmazeryjne = zywnos¢ dla zwierzat

Oferta produktowa:

B Dostepne frakcje:

Maka ryzowa Maka z soczewicy
-E Maka z biatej fasoli Maka z zielonego grochu @
Maka z ciecierzycy Maka z zéttego grochu PROSZEK

JESTES ZAINTERESOWANY SZCZEGOLAMI?
Skontaktuj sie z naszym zespotem!

Technologia: produkcja mak instant
Data waznosci: 12-24 miesiecy; zawartos¢ wody: 10-10,5% @ @ PAULAingredients.com



