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WYJATKOWE TECHNOLOGIE SUSZENIA PAU LA

INGREDIENTS

efekt powyzej oczekiwan

Produkty posiadaja stata konsystencje i jednolita teksture przez dtuzszy czas,
zachowujg réwniez smak gotowanego surowca i nie sklejajg sie. Zastosowanie
roznych parametréow procesu pozwala dostosowaé wyrdb korcowy do potrze

klienta w zakresie stopnia twardosci oraz czasu rehydratacji.

= niski ciezar nasypowy produktu gotowego

= szybka rehydratacja ; - .l

= mozliwos¢ dostosowania parametréow do wymagan klienta
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GOTOWANIE CHLODZENIE MROZENIE ROZMRAZANIE SUSZENIE GOTOWY
PRODUKT
Kategorie produktowe: JESTES ZAINTERESOWANY SZCZEGOtAMI?

Skontaktuj sie z naszym zespotem!

@ @ PAULAingredients.com

= ryz instant
= kasze instant



