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WYJATKOWE TECHNOLOGIE SUSZENIA PAU LA

INGREDIENTS

w efektywny sposdéb

tatwe w aplikacji wyroby w proszku wyprodukowane z ptynnego zageszczonego
soku, przecieru lub innych surowcdw mokrych. Roztwory rozpylane sg za pomoca
dysku rozpytowego, a suszenie nastepuje poprzez natychmiastowe odparowywanie
wody przy uzyciu goracego powietrza. Finalny produkt uwalnia swéj aromat
dopiero po zalaniu woda - co jest jego wielkg zaleta.

Dodatkowo suszenie rozpytowe z uzyciem dysz pozwala na otrzymanie produktu
o lepszej strukturze i sypkosci proszku oraz zwiekszone] rozpuszczalnosci w zimnych
roztworach. Idealne rozwigzanie dla klientéw o wysokich wymaganiach.

= mikrokapsutkowane produkty

= mikrobiologicznie czyste
= szerokie zastosowanie surowcow
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PLYNNY SUROWIEC NOSNIK MIESZANIE PASTERYZACJA SUSZENIE GOTOWY
PRODUKT
Kategorie produktowe: JESTES ZAINTERESOWANY SZCZEGOLAMI?
- |
= proszki owocowe = ekstrakty drozdzowe = mieszanki Skontaktuj sig z naszym zespotem!

= proszki warzywne = ekstrakty warzyw, przypraw i ziot = inne sktadniki ' '
= hydrolizaty biatkowe = karmel amoniakalny @ @ PAULAingredients.com



