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НАТУРАЛЬНЫЕ КОМПОНЕНТЫ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ

СУШЕНЫЕ ФРУКТЫ
лучшие из доступных на рынке

Описание:
Лучшие из лучших на рынке, широко и по достоинству ценимые Клиентами. 
По сравнению с лиофилизатами, сушеные с применением более продвинутой, 
современной технологии MIRVAC®, позволяющей получить лучшие: вкус, внешний 
вид, фактуру, хрупкость, натуральный и долговечный цвет, характерные для свежих 
фруктов.

Продуктовое предложение:

Абрикосы Клубника Манго Черника 

Ананасы Клюква Папайя Черноплодная рябина 

Вишни Красная смородина Персики Яблоки 

Голубика Малина Слива

Основные преимущества:
▪ гораздо более высокое качество в отличие от лиофилизатов ▪ сохраняют 
натуральный внешний вид, вкус и питательную ценность ▪ отсутствие лишних 
компонентов ▪ необычайно легкие ▪ малый насыпной вес обеспечивает высокую 
производительность ▪ хрупкие, но со стойкой структурой ▪ менее подвержены 
крошению

ПОЛОВИНА 
ФРУКТА

ЛОМТИК СТОЛБИК КУБИК КРОШКА 
/ ХЛОПЬЯ

ПОРОШОКЦЕЛЫЙ ФРУКТ

Применение:
Идеально подходят для приготовления, в частности:

▪ готовых блюд ▪ закусок ▪ продуктов детского питания

▪ хлебобулочных продуктов ▪ выпечки ▪ хлопьев и мюсли

▪ кондитерских изделий ▪ напитков ▪ пищевых добавок

▪ мороженого / десертов ▪ молочных продуктов ▪ корма для животных

Технология: микроволново-вакуумная сушка MIRVAC

Срок годности: 12-24 месяца; содержание воды: не более 5-8%

Доступные фракции: 


