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НАТУРАЛЬНЫЕ КОМПОНЕНТЫ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ

БОБОВАЯ МУКА
натуральные загустители

Описание:
Производятся без добавок, то есть носителей, то есть являются полностью 
натуральными заменителями для муки, содержащей глютен. В настоящее время 
пользуются огромной популярностью среди потребителей, так как не требуют 
приготовления, легко связывают воду и поэтому могут всесторонне использоваться 
в пищевой промышленности.

Основные преимущества:
▪ 100% натуральные заменители муки, содержащей глютен ▪ загустители, 
производимые без добавок и носителей ▪ досконально подходят к продуктам 
instant и для приготовления ▪ эффект бархатистой фактуры ▪ высокое содержание 
растительного белка

▪ готовых блюд ▪ закусок ▪ выпечки

▪ добавки к мясу / копченостям ▪ соусы / дрессинги ▪ супы / соусы instant

▪ добавки к мясу / копченостям ▪ кулинарные изделия ▪ корма для животных

Применение:
Идеально подходят для приготовления, в частности:

Продуктовое предложение:

Мука из белой фасоли Мука из зеленого горошка

Мука из бараньего гороха Мука из сочевицы

Мука из желтого гороха Рисовая мука

ПОРОШОК

Срок годности: 12-24 месяца; содержание воды: не более 10-10,5%

Технология: производство муки инстант

Доступные фракции: 


