
Свяжитесь с нашей командой!
ВАС ИНТЕРЕСУЕТ ПОДРОБНАЯ ИНФОРМАЦИЯ?
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НАТУРАЛЬНЫЕ КОМПОНЕНТЫ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ

ДРУГИЕ КОМПОНЕНТЫ
натурально разнообразят вкус

Описание:
Добавки в виде рассыпчатого порошка создаются по технологии распылительной 
сушки на основе носителя мальтодекстрина, например, порошка фруктового и 
винного уксуса, порошка горчицы, медового порошка (сухого меда) и высушенной 
молочной кислоты.

▪ готовых блюд ▪ напитков ▪ продукты instant

▪ добавки к мясу / копченостям ▪ паштеты ▪ выпечки

Применение:
Идеально подходят для приготовления, в частности:

Основные преимущества::
▪ чрезвычайно производительные  ▪ микробиологически чистые  ▪ легче хранить, 
чем жидкие аналоги

Продуктовое предложение:

Горчица Молочная кислота

Медовый порошок Яблочно-спиртовой уксус

ПОРОШОК ГРАНУЛЫ

Срок годности: 12 месяцев; содержание воды: не более 4%

Технология: сушка распылением

Доступные фракции: 


