
Свяжитесь с нашей командой!
ВАС ИНТЕРЕСУЕТ ПОДРОБНАЯ ИНФОРМАЦИЯ?

PAULAingredients.com

НАТУРАЛЬНЫЕ КОМПОНЕНТЫ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ

ОВОЩНЫЕ ПОРОШКИ 
интенсивно обогащают

▪ готовых блюд ▪ хлопьев и мюсли ▪ пищевых добавок

▪ десертов ▪ хлебобулочных продуктов ▪ кондитерских изделий

▪ мороженого ▪ закусок ▪ выпечки

▪ напитков ▪ молочных продуктов ▪ продуктов детского питания

Применение:
Идеально подходят для приготовления, в частности:

Описание:
Концентрированные соки, фруктовые / овощные пюре, сушеные распылением на 
базе носителя. Микрокапсулирование, благодаря чему аромат высвобождается 
только после заливки кипятком.

Продуктовое предложение:

Красная свекла Лук Соленые огурцы

Грибы лесные Морковь Чеснок

Квашеная капуста Помидоры Шампиньоны

Основные преимущества:
▪ интенсивный вкус и запах без посторонних ароматов ▪ микробиологическая 
и органолептическая стабильность ▪ доступны в виде гранулята ▪ обладает 
натуральными красящими свойствами ▪ могут быть обогащены добавлением 
различной фруктовой муки ▪ подходит как для сухой, так и влажной переработки 
▪ удобны в хранении

ПОРОШОК ГРАНУЛЫ

Срок годности: 12-24 месяца; содержание воды: не более 4%

Технология: сушка распылением

Доступные фракции: 


