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ИСКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ СУШКИ

СУШКА ВАЛЬЦЕВАНИЕМ 
бесконечные возможности

Описание::
Технология с широким спектром применения, характеризуется коротким
временем подготовки готового продукта при сохранении более высокой
энергоэффективности всего производственного процесса, что в конечном 
итоге приводит к выгодному снижению затрат. Используя соответствующие
параметры вакуумной камеры, можно получить ожидаемые свойства
конечного продукта, так чтобы он удовлетворял конкретным потребностям 
данного клиента.

Основные преимущества технологий:
▪ получение продукта без поддержки его носителем либо с его меньшим 
участием
▪ адаптация готового продукта к индивидуальным потребностям
▪ короткое время приготовления конечного изделия
▪ более высокая энергоэффективность
▪ интенсивный цвет, вкус и запах продукта

Продуктовые категории: 

Производственный процесс:

ГОТОВЫЙ 
ПРОДУКТ

СВЕЖИЕ ФРУКТЫ 
/ ОВОЩИ

ВАЛЬЦОВАЯ 
СУШКА

ОТРЕЗАНИЕ ИЗМЕЛЬЧЕНИЕ ФРАКЦИОНИРОВАНИЕБЫСТРОЕ ЭКСТРАГИРОВАНИЕ 
НА ХОЛОДЕ

▪ овощные порошки
▪ фруктовые порошки
▪ порошковые красители


